
A u t h e n t i c  L e b a n e s e  c u i s i n e



Маза
24 блюда

мезė или меззė

на 2 персоны

Маза – национальная ливанская 
еда. Однако означает это слово не 
конкретное блюдо, а скорее цере-
монию, во время которой на стол 
подают небольшими порциями мно-
жество разнообразных кушаний. 
В нашем ресторане в качестве 
«Маза» мы предлагаем Вам набор 
тщательно отобранных блюд ливан-
ской кухни, в строгой последова-
тельности – от холодных и горячих 
закусок до десерта, сопровожда-
емого ароматным дижестивом на 
основе арака. 

4500.–

маза

холодные маза� 1300.– Машауи от ML� 2100.–

горячие маза� 1350.– десерты от ML� 500.–

Хоммус 
Бабагануж
Мутабаль
Лабни 
Яланджи
Шанглиш
Салат Табули
Салат Фатуш
Лепешки

Шиш-Таук
Баранина
Телятина
Касталета
Кебаб
Соус Тум
Соус Хад
Соус Таратор

Самбусики с сыром
Самбусики со шпинатом
Кибби
Фалафель
Сужук
Маканек

Катаиф
Боразек
Халаует Эл Жебна
Кофе по-ливански
Дижестив на основе Арака



Завтрак

на двоих

12:00–14:00

Шакшука
Мутабаль
Лаффа с заатар
Лаффа с сыром
Ливанский сыр
Лабни по-ливански
Макдус (баклажан)
+ 2 Кофе по-ливански (на песке)

Шакшука 280 270.–
Мутабаль 50 100.–
Лаффа с заатар 50 100.–
Лаффа с сыром 50 100.–
Ливанский сыр 50 140.–
Лабни по-ливански 50 120.–
Макдус (баклажан) 50 120.–

Табули 
Традиционный салат из мелко 
нарубленной петрушки со свежими 
помидорами, луком, мятой и варёной 
пшеницей в соусе из лимонного сока 
и оливкового масла

260 450.–

Фатуш 
Овощной салат с гренками, 
заправленный гранатовым соусом

250 450.–

Халуми 
Обжаренный сыр Халуми, подается 
на подушке из микс салата с 
помидором и огурцом. Украшен 
кедровым и грецким орехами со 
специальным соусом  

220 580.–

Шанглиш 
Легкий салат с ливанским 
мягким сыром на подушке из 
микс салатов, заправленный 
ароматным маслом с 
добавлением традиционных 
специй

160 450.–

Зайтун  
Оливки с грецким орехом, 
перцем и ливанским 
сыром, заправленные 
оливковым маслом

210 450.–

Худра  
Салат из свежих томатов, 
огурцов, зеленого лука и 
свежей мяты. Заправляется 
оливковым маслом и 
лимонным соком 

250 450.–

салаты

580.–



Хабиби 
Печеные баклажаны, свежие 
томаты, сыр фетакса, красный лук, 
заправленные специальным соусом

240 450.–

Хеяр 
Свежие огурцы с лимоном и мятой, 
заправленные соусом Таратор

210 350.–

Mr. Ливанец 
Изысканный вкус фенхеля с анисом,
пропитанных апельсином, в мягком
сочетании сельдерея, яблок и микс
салата

200 420.–

Сабанэх
Листья шпината с обжаренной 
говядиной, с нутом и 
оливками, заправленные 
оливковым маслом и 
лимонным соком

240 560.–

Сауда
Куриная печень, обжаренная 
в гранатовом соусе с кинзой, 
подается с микс салатом

240 480.–

Муза
Обжаренная куриная грудка с 
микс салатом, заправленным 
специальным соусом

250 480.–

салаты холодные закуски

Кибби Наи
Протертая сырая баранина с 
зёрнами пшеницы, луком, кедровыми 
орехами, мятой и оливковым маслом

170/30 420.–

Бабагануж 
Печенные на углях баклажаны с 
помидорами, луком и зеленью под 
оливковым маслом

190/40/30 450.–

Яланджи 
Мелко нарубленные помидор, лук, 
рис, мята, зелёный лук, завёрнутые 
в листья винограда. Подаётся с 
соусом лабан

260/40 350.–

Лабни по-ливански 
Домашний творог с сушеной мятой, 
заатаром и оливковым маслом

115/30 350.–

Свежие сезонные овощи 350 450.–

Мутабаль 
Печенные на углях баклажаны с 
кунжутной пастой в оливковом 
масле

120/30 380.–

Мухаммара  
Протёртый жаренный на углях 
острый и сладкий перец с грецким 
орехом и оливковым маслом

130/30 450.–



Оливки 
Ливанские домашние оливки и маслины с 
лимонным соком

80/20 350.–

Макдус 
Острые квашеные баклажаны с ореховой 
начинкой

110/30 420.–

Ливанский сыр 120/15 350.–

холодные закуски

Шанглиш 
Ассорти различных сыров с 
ароматами тимьяна, суммака, 
заатара и паприки

100/30 380.–

Хоммус 
Протертый нут с оливковым маслом и кунжутной пастой

120/30 350.–

Хоммус Бейрут 
Протертый нут с кунжутной пастой, помидорами и зеленью

150/30 380.–

Хоммус авокадо 
Протертый нут с авокадо, оливковым маслом и кунжутной пастой

120/30 380.–

Кабис 
Ассорти солений

230 450.–

Горячие закуски

Сфиха 
Домашние арабские пирожки с 
начинкой из баранины, розовых 
томатов и кедрового ореха

215 380.–

Шакшука 
Блюдо из яиц, жаренных в соусе 
из томатов, острого перца, лука и 
приправ

280 350.–

Кибби с мясом
Жареные мясные биточки с 
начинкой из рубленой говядины и 
баранины, с припущенными зернами 
пшеницы, луком и кедровыми 
орешками

520.–

Сауда
Жареная куриная печень с грибами, 
чесноком и кинзой под гранатовым 
соусом

450.–

Тажен 
Мелко нарезанные овощи, 
обжаренные в оливковом масле с 
кунжутной пастой и ливанскими 
специями

165/30 380.–

Фалафель 
Жареные биточки из молотого 
нута с добавлением кунжута. 
Подается с маринованными 
овощами и соусом Таратор

380.–

Сыр Халуми 
Собственного приготовления из 
парного молока 

470.–

Сужук 
Острые домашние колбаски из 
рубленой баранины с чесноком, 
луком, кинзой и овощным соусом 

320 520.–

Маканек 
Домашние колбаски из рубленой 
баранины с чесноком, луком, 
кинзой и овощным соусом

320 520.–

185/40/95

250/40/30/20

200/30/40/95

170/40/20



Араис с сыром 
Обжаренная на углях хлебная 
лепёшка с сырной начинкой 

165/55 350.–

Араис мясной
Обжаренная на углях хлебная 
лепешка с начинкой из рубленой 
говядины и баранины

160/50 380.–

Чизлибанон 
Жареные шарики из нескольких 
сортов сыра

140/20 380.–

Мутабаль арнабит 
Брокколи и цветная капуста, 
печенные с томатами и жареным 
луком, заправленные соусом 
Таратор

390 380.–

Хоммус с мясом
Нут, протертый с кунжутной 
пастой, подаётся с кусочками 
нежнейшей баранины

170/30 480.–

Самбусики со шпинатом 
Домашние арабские пирожки с 
начинкой из шпината

125/40/80 350.–

Самбусики с сыром 
Домашние арабские пирожки с 
начинкой из ливанского сыра

140/40/100 350.–

Самбусики Seafood 
Ливанские пирожки с начинкой 
из морепродуктов

120/40/105 450.–

Фуль 
Ливанские бобы в собственном 
соку с томатами и ливанскими 
пряностями 

235/30 350.–

Фуль с тахиной 
Ливанские бобы в собственном 
соку с томатами и ливанскими 
пряностями, с добавлением 
кунжутной пасты

275/30 380.–

Острый суп из баранины 
Острый суп с кусочками баранины, 
булгуром, овощами и ливанскими 
специями

245/30 450.–

Махлута (вегетарианская) 
Суп на овощном бульоне с 
ливанским рисом, зеленой 
чечевицей и овощами

245/30 350.–

Лабан (холодный) 
Холодный суп на основе кефира с 
протертыми огурцами и мятой 

250/30 320.–

Крем суп из красной 
чечевицы 
Подается с гренками и лимоном 

240/30/30 380.–

Сабанэх 
Крем суп из шпината, подается с 
гренками и лимоном 

240/30/30 380.–

СупыГорячие закуски



Горячие блюда Горячие блюда

Дауд Баша
Биточки из рубленой 
баранины в томатном соусе 
с рисом

250/150 580.–

Кус Кус с бараниной
Кус кус с обжаренной бараниной и 
овощами в томатном соусе

240/150 580.–

Кус Кус с овощами 
Кус кус с обжаренными овощами в 
томатном соусе

205/150 450.–

Дажаж
Цыпленок, запеченный в 
ароматных травах. Подается 
с овощами и чесночным 
соусом

Бамиа
Бамиа, обжаренная с бараниной, 
помидорами и луком

290/150 580.–

Маклубе
Блюдо из риса с баклажаном, 
картофелем, куриным мясом и 
орехами

320/150 560.–

Кибби Лабания
Тушенные в йогуртовом 
соусе мясные биточки, с 
припущенными зернами 
пшеницы 

340 560.–

Шишбарак
Рубленая баранина в тесте, 
обжаренная со специальным 
соусом

310 480.–

Кабси 
Острая курица с рисом, овощами и 
орешками, подается с соусом
Лабан

200/150/50 560.–

Жаж Седер
Куриное филе, 
приготовленное на углях. 
Подается с овощами

580.–

500/70/50/100 750.–

200/70/50/100



Горячие блюда Горячие блюда

Фатте Seafood 
Блюдо из нута, сухарей,
кунжутной пасты с
королевскими креветками и
кальмарами

300 650.–

Мутафая с 
морепродуктами 
Жаренные в оливковом масле 
лангустины и мини кальмары с 
чесноком, кинзой и ливанскими 
специями

245/25 750.–

Ажаж Бейрут 
Дорадо, приготовленная на углях 
с соусом Тажен

350/150/60 850.–

Труит  
Жареная речная форель. 
Подается с кунжутным соусом

350/40/40 750.–

Саядия  
Печеное филе палтуса с рисом, 
сваренное в луковом бульоне с 
ливанскими специями

200/150/55 850.–

Харуф Мехши 
Блюдо из нежнейшей баранины 
с орехами и рисом. Подается с 
соусом Лабан

150/150/80 650.–

Сабанех с рисом 
Блюдо из шпината и баранины с 
добавлением кедрового ореха. 
Подается с рисом

170/150/55 520.–

Шаурма открытая 
с бараниной
Баранина, жаренная на 
углях, подаётся в ливанской 
лепёшке и с соусом Таратор

130/30/50/70 560.–

Шаурма открытая 
куриная
Кусочки курицы, жаренные 
на углях, подаются в 
ливанской лепешке и с 
соусом Тум

150/30/50/60 450.–

Кафта
Рубленая баранина, 
запеченная с картофелем и 
помидорами

395 650.–



Горячие блюда

Кафта Mr.Ливанец 
Рубленая баранина под 
кунжутной пастой с добавлением 
печеных овощей

430 650.–

Мхармас с курицей
Обжаренная курица с овощами 
и картофелем запекается на 
сковороде в сливочном соусе 

350 480.–

Мхармас с говядиной
Обжаренная говядина с овощами 
и картофелем запекается на 
сковороде в сливочном соусе 

340 650.–

Мхармас с бараниной
Обжаренная баранина с овощами 
и картофелем запекается на 
сковороде в сливочном соусе 

340 650.–

Мансаф 
Тушеная баранья нога с рисом, 
Кибби и жареными орешками

260/150/215 950.–

Мутафая
Обжаренное куриное филе с 
кинзой. Подается с картофелем 
и специальным соусом

180/160/40 520.–

Фатет хоммус
Традиционное ливанское блюдо 
из нута, сухарей, кунжутной 
пасты и ливанских специй

405 350.–

Фатте с мясом
Традиционное блюдо Фатет 
подается с бараниной и 
кедровыми орехами

475 450.–

Стейк Бейрут 
Говяжья вырезка, 
приготовленная на углях, 
подается с ливанским 
картофелем с соусом 
Таратор

220/50/75 950.–

Тибон-стейк 500/50 2350.–

Лебанон стейк 
Говяжья вырезка, 
запеченная в тесте 
со сливочно-грибным 
соусом, подается 
с соусом Таратор

340/40 980.–

Горячие блюда

Салмон стейк 
Стейк из сёмги, 
приготовленный на углях с 
гранатовым соусом

220/40/50 950.–



Лаффа от “Mr. Ливанец”
Лаффа с Мухаммарой 
Домашняя лепёшка с соусом из 
острого перца и томатов

120 350.–

Лаффа с заатар 
Домашняя лепёшка с заатар

140 350.–

Лаффа с сыром 
Домашняя лепёшка с ливанским 
сыром и кунжутом

155 370.–

Лаффа с мясом
Домашняя лепёшка с рубленой 
бараниной и овощами

170/20 390.–

Лаффа овощная 
Домашняя лепёшка с овощами

180 350.–

Лаффа заатар экстра   
Домашняя лепешка с заатар, 
мятой, ливанскими оливками и 
маслинами

185 380.–

Лепешка 30 50.–

Горячие блюда

Дажаж Мехши 
Домашний цыпленок 
с рисом и орехами

350/150/50 750.–

Лубиа 
Блюдо из стручковой фасоли, 
подается с рисом 

210/150 450.–

Рас асфур
Сочное мясо “Black Angus”, 
обжаренное в гранатовом соусе 
с кедровыми орешками

255/30 850.–

Машауи из телятины
Телятина, пита, 
овощи и аджика

200/100/70/50 950.–

Салмон кебаб
Кусочки филе семги, пита, 
овощи и грантовый соус

220/100/70/50 950.–

Шиш-таук
Куриное филе, пита, овощи и 
чесночный соус

200/100/70/50 650.–

Машауи из баранины
Баранина, пита, овощи и 
аджика

200/100/70/50 850.–

Кебаб из баранины 
Рубленая баранина, пита, 
овощи и аджика

200/100/70/50 850.–

Кебаб Хад 
Острая рубленая баранина 
с кедровыми орехами, пита, 
овощи и аджика 

210/100/70/50 870.–

Касталета из баранины
Кусочки бараньей мякоти на 
косточке, пита, овощи и аджика

320/100/70/50 980.–

Бараний язык 
Бараний язык, пита, овощи и 
аджика

200/100/70/50 750.–

Машауи (на углях)

Самак 
Дорадо, фаршированная 
овощами, гранатовый соус

780.–

Сибас 
Сибас, фаршированный 
овощами, гранатовый соус

760.–

350/120/50/50

300/120/50/50



Шаурма от “Mr. Ливанец”

СоусыГарниры

Шаурма от “Mr. Ливанец”
Кебаб 
Рубленая баранина, приготовленная 
на углях и завернутая с овощами и 
хоммусом в питу

220/50/20 380.–

Спайс 
Баранина с овощами, завернутая в 
питу с соусом Сладкий чили

260/50/20 380.–

Бейрут 
Баранина, завернутая с хоммусом и 
овощами в питу

290/50/20 390.–

Mr Ливанец
Куриное мясо, завернутое с 
овощами и фирменным соусом в 
питу

250/50/20 370.–

Куриная барбекю 
Куриное мясо, завернутое с 
ломтиками картофеля и соусом 
барбекю в питу

220/50/20 370.–

Шиш-таук
Маринованное куриное филе, 
приготовленное на углях и 
завёрнутое с овощами в питу 

220/50/20 360.–

Сауда 
Обжаренная куриная печень, 
завернутая с овощами в питу

205/50/20 360.–

С мясом 
Баранина, завернутая 
с овощами в питу

270/50/20 380.–

С курицей
Куриное мясо, завернутое с 
овощами в питу

255/50/20 360.–

Фалафель 
Биточки из протертого нута, 
завёрнутые с овощами в питу

230/50/20 360.–

Арабская шаурма  
Фирменная шаурма из индейки на 
гриле с овощами (заправляется 
гранатовым соусом)

400/50/130 650.–

Тум
Чесночный соус

50 60.–

Хад 
Острый томатный соус 

50 60.–

Бандура
Томатный соус 

50 60.–

Таратор
Сметанный соус 
с кунжутной пастой

50 60.–

Лабан
Сметанный соус 
с зеленью, рублеными 
огурчиками и чесноком

50 60.–

Наршараб
Гранатовый соус

50 60.–

Арнабит 
Брокколи, обжаренная 
на оливковом масле

100 150.–

Батата 
Жаренные во фритюре 
ломтики картофеля с базиликом 

150 150.–

Худра 
Овощи, приготовленные на углях

180 230.–

Захра 
Цветная капуста, 
обжаренная на оливковом масле 

100 170.–

Рис с шария 
Отварной рис с вермишелью

150 100.–



Десерты

Мороженое и сорбет от MR. ЛИВАНЦА

Боразек
Домашнее печенье с 
фисташками и кунжутом

50 180.–

Ишто Кнафи
Домашнее пирожное, 
запеченное с кремом 

165/20 450.–

Катаиф
Сладкое тесто, 
фаршированное ливанским 
сыром и мёдом

140/20 360.–

Мохолайя
Пудинг из сливочного 
крема с фисташками 
и корицей

180 350.–

Халаует Эл Жебна
Тесто из манной крупы с 
сырной начинкой

160/20 350.–

Кнафи с сыром
Домашнее пирожное, 
запеченное с сыром 

115/30 320.–

Ассорти ливанских 
орехов 

80 300.–

Баклава 
традиционная
Ассорти из ливанских мини 
пирожных

115/15 350.–

Мороженое Бейрут
Сливочное мороженое с ливанской халвой

1 шарик/80 120.–

MR. Ливанец
Шоколадное/ Манго/ Сливочное мороженое с
финиками и розовой водой

1 шарик/80 120.–

Сорбет
Вишневый/Черная смородина

1 шарик/80 120.–

Мамуль 
мини пирожное с грецким 
орехом и мёдом или с 
финиками

110/20 360.–



www.mrlivanets.ru
Глинищевский пер., 3

+7 495 692 9923



Б А Р Н О Е  М Е Н Ю



ВИНО ПО БОКАЛАМ 150МЛ
WINE BY GLASSES 150ML

Vinho Verde Portugal, Sogrape Vinhos 380.–
Rkatsiteli Qvevri, Askaneli Georgia, Кakheti 380.–
Pinot Grigio, Hans Baer Germany, Rheinhessen 400.–
Sauvignon Blanc “Paddle Creek”, Misty Cove New Zealand, Marlborough 480.–
 Altitudes Ixsir Lebanon, The Bekaa Valley 750.–

WHITE/БЕЛОЕ

Prosecco “Casa Defra” Italy, Veneto 450.–
Rose “Casa Defra” Italy, Veneto 450.–

SPARKLING/ИГРИСТОЕ

Altitudes Ixsir Lebanon, The Bekaa Valley 750.–
ROSE/РОЗОВОЕ

“Fortius” Crianza, Bodegas Valcarlos Spain, Navarra 380.–
Grignolino Buon Paggio Cantine Povero Italy, Piemonte 450.–
Carmenere “Alicura”, Casa Lapostolle Chile, Central Valley 450.–
 Altitudes Ixsir Lebanon, The Bekaa Valley 750.–

RED/КРАСНОЕ



БЕЛОЕ ВИНО

ВИНО ПО БУТЫЛКАМ 750МЛ

LEBANON/ЛИВАН
Altitudes Ixsir, The Bekaa Valley 3750.–
Chateau Musar White, The Bekaa Valley 6500.–

FRANCE/ФРАНЦИЯ
Cotes du Rhone «Chevalier d'Anthelme», Cellier des Chartreux 2450.–  
Chablis, Herve Azo 3800.–
Riesling Reserve Gustave Lorentz, Alsace 4200.–
Pouilly-Fume "En Travertin", Henri Bourgeois 5200.–

ITALY/ИТАЛИЯ
Pinot Grigio "Sortesele", Santi, Trentino-Alto Adige 2450.–
Villa Antinori Bianco, Antinori, Toscana 2650.–
Gavi DOCG del сomune di Gavi Zerbo, Il Rocchin, Piemonte 3200.–

ШАМПАНСКОЕ/ИГРИСТЫЕ ВИНА
CHAMPAGNE/SPARKLING WINE

Prosecco «Casa Defra», Italy, Veneto 2250.–
Cremant de Limoux, Domaine de Tholomie, France, Languedoc-Roussillon 2500.–
Asti «Le Monferrine», Araldica Castelvero, Italy, Piedmonte 2500.–
La Gioiosa Rose Millesimato Prosecco, Villa Sandi, Italy, Veneto 2900.–
Moet & Chandon, Brut "Imperial", France, Champagne 8900.–
Louis Roederer Brut Premier, France, Champagne 8900.–
Louis Roederer Brut Rose, France, Champagne 9500.–

WHITE WINE

WINE BOTTLES 750ML



БЕЛОЕ ВИНО

Friulano Collio, Ronco Blanchis, Friuli 3600.–
Ancarani PerLaGioia, Romagna                                                                             3850.–
"Pfefferer" ,Colterenzio, Trentino-Alto Adige 3850.–
Cervaro Castello della Sala, Antinori,  Umbria 8500.–

SPAIN/ИСПАНИЯ
"Casa Albali" Verdejo-Sauvignon Blanc, Felix Solis Avantis, Valdepenas 2100.–

Limousin, Marques de Riscal, Castilla y Leon 3850.–

GEORGIA/ГРУЗИЯ
Dora Rkatsiteli Qvevri, Askaneli 3200.–

ARGENTINA/АРГЕНТИНА
Torrontes «La Linda», Luigi Bosca, Mendoza 2350.–

GERMANY/ГЕРМАНИЯ
Risling, Hans Baer, Rheinhessen 1900.–

USA/США
Gewurztraminer “Monterey County” Semi Sweet, Fetzer, California 2650.–

WHITE WINE

РОЗОВОЕ ВИНО
ROSE WINE

LEBANON/ЛИВАН
Altitudes Ixsir The Bekaa Valley 3750.–
Chateau Musar Rose, The Bekaa Valley 6500.–

FRANCE/ФРАНЦИЯ
"Belle Annee", Mirabeau, Cotes De Provence 2500.–
"By.Ott", Domaines Ott, Cotes De Provence 4300.–



КРАСНОЕ ВИНО
RED WINE

LEBANON/ЛИВАН
Altitudes Ixsir, The Bekaa Valley 3750.–

Hochar Pere et Fils, Chateau Musar, The Bekaa Valley 4500.–

Grande Reserve Rouge, Ixsir, The Bekaa Valley 5800.–

Chateau Musar Red, The Bekaa Valley 6500.–

FRANCE/ФРАНЦИЯ
Cotes du Rhone «Chevalier d'Anthelme», Cellier des Chartreux 2450.–

Le Bordeaux de Citran (Bordeaux Superieur) 2800.–

Chateau d'Arvigny, Chateau Beaumont, Haut-Medoc  3850.–

Chateauneuf-du-Pape «Telegramme», Vignobles Brunier 6700.–

Aloxe-Corton "Domaine Latour", Louis Latour 8600.–

Chateau Smith Haut-Lafitte, Pessac-Leognan (Grand Cru Classe) 13500.–

ITALY/ИТАЛИЯ
"Contrade" Primitivo, Li Veli, Puglia 2500.–

Barbera d’Asti "Marida’", Cantine Povero, Piemont                                                                                     2700.–

"La Segreta", Planeta, Sicilia 2850.–

Valpolicella Classico «Bonacosta», Masi 3250.–

Chianti Riserva "Terre del Bruno" Poggio ai Falchi, Fattoria Pogni 3650.–

Villa Antinori Rosso, Antinori, Toscana 3850.–

Centesimino Savignon Rosso Ravenna, Ancarani, Romagna 3850.–

Vino Nobile di Montepulciano, Fattoria del Cerro 4250.–



КРАСНОЕ ВИНО
RED WINE

Amarone della Valpolicella Classico, Domini Veneti 7100.–

Tignanello, Antinori, Toscana 13200.–

Kurni, Oasi degli Angeli, Marche 14500.–

"50 & 50", Capannelle, Toscana 18500.–

SPAIN/ИСПАНИЯ
El Picaro, Matsu, Toro 2450.–

El Recio, Matsu, Toro 3800.–

Clos de Tafall, Clos Berenguer, Priorat 4200.–

CHILE/ЧИЛИ
Carolina Reserva Carmenere, Santa Carolina, Cachapoal Valley 2450.–

ARGENTINA/АРГЕНТИНА
Malbec “La Linda”, Luigi Bosca, Mendoza 2350.–

AUSTRALIA/АВСТРАЛИЯ
Shiraz Bin 50, Lindeman’s, New South Wales 2500.–



КРЕПКИЕ АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

VODKA/ВОДКА
Tsarskaja Original / Царская Оригинальная 200.–
Beluga / Белуга  300.–
Grey Goose Original / Грей Гуз Ориджинал 370.–

TEQUILA/ТЕКИЛА
Patron Silver / Патрон Сильвер 550.–
Patron Reposado / Патрон Репосадо 550.–

GIN/ДЖИН
Bombay Sapphire / Бомбей Сапфир (United Kingdom) 450.–
Roku Japanese Craft Gin / Року (Japan) 450.–
Kyro / Кюрё (Finland) 500.–
Kyro Dark / Кюрё Дарк (Finland) 620.–

RUM/РОМ
Brugal Anejo / Бругал Аньехо 380.–
Brugal 1888 / Бругал 1888 580.–
Angostura Reserva / Ангостура Резерва 380.–
Angostura Aged 7 Years / Ангостура 7-летний 450.–
Bacardi 8 Years / Бакарди 8лет 450.–

WHISKEY/ВИСКИ
Blending Scotland/Купажированный Шотландия
Naked Grouse blended Molt / Нэйкид Грауз Блендед Молт 450.–
Chivas Regal 12 Years old / Чивас Ригал 12лет 520.–
Dewar’s 12 Years old / Дьюарс 12лет 520.–
Single Melt Scotland/Односолодовый Шотландия
The Macallan Triple Cask "Fine Oak" 12 Years Old / 
Макаллан Трипл Каск "Файн Оак" 12 лет 750.–
The Macallan Double Cask "Fine Oak" 18 Years Old / 
Макаллан Дабл Каск "Файн Оак" 18 лет 1800.–

STRONG ALCOHOLIC DRINKS 50ML



КРЕПКИЕ АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Auchentoshan American Oak / Акентошан Американ Оак 450.–
Auchentoshan 12 Years Old / Акентошан 12лет 580.–
Highland Park 12 Years Old / Хайлэнд Парк 12 лет 550.–
Glenmorangie The Original 10 y.o. / Гленморанджи Ориджинал 10 лет 650.–
Ireland/Ирландия
Jameson / Джемесон 380.–
America/Америка
Jim Beam / Джим Бим 380.–
Jim Beam Rye / Джим Бим Рай 420.–
Maker’s Mark / Мэйкерс Марк 450.–

COGNAC/КОНЬЯК
Courvoisier V.S. / Курвуазье В.С. 520.–
Courvoisier X.O. / Курвазье X.O. 1850.–

PORTO/ПОРТО 75МЛ
Graham's Fine Ruby / Грэм'с Файн Руби 450.–
Graham's Extra Dry White / Грэм'c Экстра Драй Уайт 450.–

APERITIF AND DIGESTIVE /АПЕРИТИВЫ И ДИЖЕСТИВЫ
Arak / Арак 450.–
Martini / Мартини : Bianco, Extra Dry, Rosso, Rosato, Fiero 100мл 380.–
Aperol / Апероль 380.–
Campari / Кампари 380.–
Jagermeister / Егермейстер 380.–
Becherovka / Бехеровка 380.–
Baileys / Бейлис 380.–
Malibu / Малибу 380.–
Sambuca / Самбука 380.–
Limoncello Giarolo / Лимончелло Джарола 380.–



ПИВО

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

BEER

SOFT DRINKS

DRAUGHT BEER/РАЗЛИВНОЕ ПИВО
Blanche de Namur 0,3/0,5 л 320/450.–
Petrus Blond 0,3/0,5 л 320/450.–

BOTTLED BEER/БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО
Shepherd Neame, Double Stout 500мл 380.–
Fruh 500мл 380.–
Magners Original Cider 330мл 380.–
Maisels Weisse n/а 500мл 350.–

Айран / Ayran 200мл 250.–
THE JUICE IN THE GLASS /СОК В СТЕКЛЕ 200МЛ

Апельсин, томат, яблоко, ананас, клюква, вишня
Orange, tomato, apple, pineapple, cranberry, cherry 

180.–

MINERAL WATER/МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА
Harrogate still 0,33/0,75л 180/350.–
Harrogate sparkling 0,33/0,75л 180/350.–

CARBONATED DRINKS
ГАЗИРОВАННЫЕ НАПИТКИ. 250МЛ СТЕКЛО

Coca cola 180.–
Fanta 180.–
Sprite 180.–
Schweppes 180.–
Ginger Ale 180.–
Red bull 250.–



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
SOFT DRINKS

FENTIMANS / ФЕНТИМАНС  125МЛ 
Rose Lemonade 

Curiosity Cola 

Ginger Beer

Indian Tonic Water 

Valencian Orange Tonic Water 

Oriental Yuzu Tonic Water 

200.–

LEMONADE / ЛИМОНАДЫ 300МЛ
Грейпфрут - Анис / Grapefruit  - Anis

Ромашка - алое вера / Chamomile - Aloe Vera

Роза - Гибискус / Rose - Hibiscus

Миндаль - Вишня / Almonds - Cherry

Личи - Маракуйя / Lychee - Passion fruit

Малина -  Имбирь / Raspberry - Ginger

300.–

LEMONADE / ЛИМОНАДЫ 1Л В КУВШИНАХ
Огуречно-базиликовый / Cucumber and Basil

Мятный / Mint

Яблочно-кокосовый / Apple-coconut

Клубничный / Strawberry

500.–

FRESH JUICES / СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ 200МЛ
Апельсиновый / Orange 300.–
Грейпфрутовый / Grapefruit 300.–
Морковный / Carrot 300.–
Яблочный / Apple 300.–
Сельдереевый / Celery 350.–
Гранатовый / Pomegranate 500.–



КОФЕ

СОГРЕВАЮЩИЕ КОКТЕЙЛИ* 200мл

COFFEE

WARMING COCKTAILS

Ливанский кофе / Lebanese coffee 40мл 150.–
Эспрессо / Espresso40мл 150.–
Американо / Americano 120мл 150.–
Двойной эспрессо / Double espresso 80мл 200.–
Капучино / Cappuccino 200мл 200.–
Латте / Latte 250мл 230.–
Раф по-восточному / Raf eastern 250мл 250.–
Колд Брю / Cold Brew 250мл 250.–
На растительном молоке +50.–

Глинтвейн (красный, белый) / Mulled wine (red, white) 
Вино, специи, мед, апельсин, яблоко  

450.–

Пряный гранат/ Spicy pomegranate 
Ром Бакарди Спайс, сок граната, кардамон, лимон, ангостура

Сахлаб с ромом / Sahlab rum 
Бругал Аньехо, молоко, сахлаб, корица, кардамон

Терпкая вишня /Tart Cherry 
Красное вино, коньяк, вишня, яблоко

Роза & Вино / Rose &Wine 
Красное вино, кампари, роза, апельсин

Горячая облепиха / Hot buckthorn 
Ром “Бакарди” Карта Бланка, облепиха, перец чили, маракуйя

*ЛЮБОЙ ГОРЯЧИЙ КОКТЕЙЛЬ МОЖНО СДЕЛАТЬ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫМ 300.–



ЧАЙ ИЗ НАТУРАЛЬНЫХ ТРАВ И ЯГОД

ЧАЙ 450мл

TEA WITH NATURAL HERBS AND BERRIES 450ML

TEA

Клюква, роза, корица / Cranberry, rose, cinnamon 450.–
Мята, ромашка, апельсин / Mint, chamomile, orange 450.–
Имбирь, облепиха / Ginger, buckthorn 450.–
Липа, клубника, грейпфрут / Linden, strawberry, grapefruit 450.–
Яблоко, корица, чабрец / Apple, cinnamon, thyme 450.–
Имбирь, клубника, малина / Ginger, strawberry, raspberries 450.–
Марокканский чай / Moroccan tea 500.–
Ягодный чай с Пуэром / Berry tea with PU-erh 500.–
Масала ( чай со специями на молоке) / Masala ( spiced tea with milk) 500.–

Ассам / Assam

380.–

Элгрей / Earl grey 

Сенча / Sencha

Каркаде  / Hibiscus

Зхурат (Горные ливанские травы) / Zhurat

Жасмин / Jasmine

Ройбуш / Rooibos 

Молочный улун / Milk Oolong

Жень Шень улун / Ginseng Oolong

Дикий комковой пуэр / Wild lump Pu-erh

Да Хун Пао / Da Hong Pao

Те Гуань Ин / Tie Guan Ying

ДОБАВКИ В ЧАЙ / INGREDIENT IN TEA
Mint / Thyme / Honey
Мята / Чабрец / Мёд

50.–



КОКТЕЙЛИ
COCKTAILS

Lebanese Mule
Арак, Имбирное пиво, лайм, мята

500.–

Spritz Lychee&Wild Berry
Ликер Личи, Просекко, личи, лесные ягоды

500.–

Aperol Spritz
Апероль, Просекко, содовая, апельсин

500.–

Flower Rose
Лимончелло, малиновое варенье, роза, содовая

500.–

ВОДКА
Grey Goose Fizz 
Водка Grey Goose, персиковый ликер, грейпфрутовый сок, тоник

550.–

Russian Dawn 
Водка, облепиха, розмарин, апероль, апельсиновый джем

500.–

Cosmopolitan 
Водка на цитрусе, ликер Трипл Сек, клюква

500.–

ДЖИН
Bombay Tonic
Джин Bombay Sapphire,  Valencian Orange Tonic Water, 
грейпфрут

600.–

Oriental Cranberry 
Джин Курё, Fentimans Роза, клюква

650.–

Lavender forever 
Джин, сироп лаванда, цветы Клитории, алое вера, сок лайма, 
белок 

500.–

Yuzu Roku 
Roku Japanese Craft Gin, тоник Oriental Yuzu, ежевика, тимьян 

550.–

Easy Life 
Джин на жасмине, Просекко, яблочный ликер

500.–

Dry Lychee 
Джин, личи, ликер Личи, огурец, содовая

600.–

ТЕКИЛА
Spicy Basil 
Текила, Мараскино, базилик, перец чили, клубника

500.–



КОКТЕЙЛИ
COCKTAILS

Pepper Grapefruit 
Текила, Мараскино, сок грейпфрут, перец и ежевика

500.–

РОМ
Mai Tai 
Ром “Бакарди” Карта Бланка, ром “Бакарди” Карта Негра, 
ликер Трипл Сек, сироп миндаль, сок лайма

500.–

Caipirinha 
Ром “Бакарди” Карта Бланка,  сахар тростниковый,  лайм

500.–

Passion Citrus 
Ром "Бакарди" Карта Бланка, ликер Персик, 
апельсиновый джем, сок апельсина, маракуйя

500.–

Daiquiri 
Ром “Бакарди” Карта Бланка, сахарный сироп, сок лайма

500.–

ВИСКИ
Old Fashioned Rye
Jim Beam Rye, сахарный сироп, Angostura bitter

500.–

Manhattan 
Auchentoshan 12 Years Old, Мартини Россо, Angostura bitter

600.–

Grandma's fruit  
Бурбон на сухофруктах, имбирный эль, 
цедра апельсина, сухофрукты

500.–

Sour Berries 
Jim Beam White, клюква, лесные ягоды, сок лимона

500.–

Lychee Mark
Maker’s Mark, ликер Личи, роза, содовая

600.–

КОНЬЯК
Walnut & Cherry
Курвазье В.С., ликер Персик , вишня, вишневый сок, сироп 
арахис

600.–



ТАБАК AL FACHER
на воде 1400.–
на молоке 1450.–
на соке 1500.–
на вине 1600.–

ТАБАК SERBETLI / ADALYA
на воде 1550.–
на молоке 1600.–
на соке 1650.–
на вине 1750.–

ТАБАК AL FACHER / SERBETLI / ADALYA
на яблоке 2400.–
на апельсине 2200.–
на грейпфруте 2500.–
на ананасе 3000.–

FUMARI 
Табак премиум класса считается лёгким и имеет высокую 
дымность. Если бы он был еще лучше, то считался бы уже 
нелегальным

1550.–

NAKHLA
Старейший из наиболее известных табаков: крепкий, точный, 
вкусный

1550.–

DARKSIDE 
Обладает важными свойствами: высокой жаростойкостью, 
продолжительностью курения и лёгким восстановлением во 
время курения

1900.–

КАЛЬЯНЫ
HOOKAHS



www.mrlivanets.ru
Глинищевский пер., 3

+7 495 692 9923


