
Холодные закуски Цена

Оливки с молодым сыром и свежим пшеничным хлебом 340

Лососина слабой соли со взбитым маслом и злаковыми тостами 580

Тартар из говядины  с печенным сельдереем и сливочным хреном 560

430

Куриное желе A La Russe с фермерским яйцом 360

Перепелиные яйца на тосте с соусом "Шампань" 340

Печеный перец с молодым сыром "Фета" 320

Олюторская сельдь на тостах с картофелем 360

Домашняя баклажановая икра с бородинскими тостами 410

Черная икра со сливочным маслом и пшеничными тостами 1270

Сырная тарелка из трех видов сыра с орехами и медом 820

Ассорти икры: щуки, нерки и лосося с пшеничным хлебом 800

Салаты

Оливье по рецепту 1897г с рябчиком и раковыми шейками 490

Садовые овощи по рецепту Натальи Нордман, заправленные   кукурузным маслом 340

Салат с сырокопченной олениной, кабачком и домашней брынзой 520

410

Винегрет  по рецепту 1880 г с сельдью 420

Салат из сырокопченной утки с грушей и вялеными томатами 560

Салат с копченой индейкой и заправкой "Цезарь" 420

Моцарелла со сладкими томатами и соусом "Винегрет" 480

Салат с ростбифом, листьями шпината и сладкой клюквой 560

Горячие закуски

Запеченная цветная капуста с олениной и кремом "Пармезан" 580

Молодая капуста с креветками и ореховым соусом 560

Запечённый сыр бри с ягодным соусом и фермерским хлебом 580

Цветная капуста с домашним ореховым майонезом 340

Деревенский картофель запеченный  в золе с зеленью и сметаной 220

Тост с томлеными бычьими хвостами  с соусом "Ромеско" 410

Нежный мурманские гребешки с тыквенным хумусом 790

Язык на гриле с запечённой тыквой и домашней сметаной 560

Супы и похлебки

Окрошка по-домашнему на квасе или кефире 360

Уха из судака и форели 410

Рахмановские щи из белой рыбы со сметаной 410

Паштет из трех видов печени со смородинновым конфитюром и тостами из серого 
хлеба

Салат "Пушкин" с картофелем, яйцами, редисом и нежным паштетом из 3-х видов 
птицы 



Свекольник со сметаной 360

Тыквенный крем-суп с молодым сыром 380

Горячие рыбные блюда

Крокеты из лосося с красной икрой 560

Кулебяка с двумя видами рыбы 720

Судак "Орли" с пюре из зеленого горошка и сырным кремом 660

Треска на гриле с шафрановым кремом 680

Лосось с брокколи и сырным кремом 840

Кальмар с тыквенным ризотто 640

   

Горячие мясные блюда

Котлеты "Пожарские" перепелиные с кремом из сельдирея 760

610

Фермерский петух на гриле с полентой и белыми грибами 840

Утиное филе с запеченной тыквой и черной смородиной 720

Томленые телячьи щечки с пшеничной кашей 640

Макароны "по-шаляпински" с пармской ветчиной 610

Картофельный пирог с бараниной и фермерской сметной 590

Десерт

Домашний ягодный пирог с ванильным мороженным 330

Кедровое мороженое с компотом "Гранд Маринье" 290

Сырники по-польски с ягодным соусом и сметаной 360

Клубника Романовых 340

Гурьевская каша с грушей "Шувалов" 270

Овсяный кисель с ягодным соусом 320

Эклер( Малина, Шоколад, Ваниль, Кофе, Лимон , Фисташка) 270

Классическая говядина по-строгановски с горчицей, картофельным пюре, луком 
фри и солеными огурцами



Оливки  340 ₽
ñ ìîëîäûì ñûðîì è ñâåæèì ïøåíè÷íûì õëåáîì

Лососина слабой соли  580 ₽
ñî âçáèòûì ìàñëîì è çëàêîâûìè òîñòàìè

Тартар из говядины  560 ₽
ñ ïå÷åíûì ñåëüäåðååì è ñëèâî÷íûì õðåíîì

Паштет
из трех видов печени  430 ₽

ñî ñìîðîäèíîâûì êîíôèòþðîì
è òîñòàìè èç ñåðîãî õëåáà

Куриное желе
A La Russe  360 ₽

ñ ôåðìåðñêèì ÿéöîì

Перепелиные яйца
на тосте  340 ₽
ñ ñîóñîì «Øàìïàíü»



Печеный перец  320 ₽
ñ ìîëîäûì ñûðîì «Ôåòà»

Олюторская сельдь  360 ₽
íà òîñòàõ ñ êàðòîôåëåì

Домашняя
баклажанная икра  410 ₽

ñ áîðîäèíñêèìè òîñòàìè

Черная икра  1270 ₽
ñî ñëèâî÷íûì ìàñëîì

è ïøåíè÷íûìè òîñòàìè

Сырная тарелка
из 3 видов сыра  820 ₽

ñ îðåõàìè è ìåäîì

Ассорти икры  800 ₽
ùóêè, íåðêè è ëîñîñÿ
ñ ïøåíè÷íûì õëåáîì



Оливье
по рецепту 1897 г.  490 ₽

ñ ðÿá÷èêîì è ðàêîâûìè øåéêàìè

Садовые овощи
по рецепту Натальи Нордман  340 ₽

çàïðàâëåííûå êóêóðóçíûì ìàñëîì 

Салат с сырокопченой
олениной, 520 ₽

êàáà÷êîì è äîìàøíåé áðûíçîé

Салат «Пушкин»  410 ₽ 
ñ êàðòîôåëåì, ÿéöàìè, ðåäèñîì

è íåæíûì ïàøòåòîì èç 3 âèäîâ ïòèöû

Винегрет
по рецепту 1880 г.  420 ₽

ñ ñåëüäüþ

Салат из сырокопченой утки  560 ₽
ñ ãðóøåé è âÿëåíûìè òîìàòàìè

Салат
с копчёной индейкой  420 ₽

è çàïðàâêîé «Öåçàðü» 

Моцарелла
со сладкими томатами  480 ₽ 

è ñîóñîì «Âèíåãðåò»

Салат с ростбифом 560 ₽
ñ ëèñòüÿìè øïèíàòà è ñëàäêîé êëþêâîé



Запеченная цветная
капуста с олениной  580 ₽ 

è êðåìîì ïàðìåçàí

Молодая капуста
с креветками  560 ₽ 

è îðåõîâûì ñîóñîì

Запечённый сыр бри  580 ₽
ñ ÿãîäíûì ñîóñîì è ôåðìåðñêèì õëåáîì 

Цветная капуста  340 ₽
ñ äîìàøíèì îðåõîâûì ìàéîíåçîì 

Деревенский картофель  220 ₽
çàïå÷åííûé â çîëå ñ çåëåíüþ è ñìåòàíîé

Тост с томлеными
бычьим хвостами  410 ₽ 

ñ ñîóñîì ðîìåñêî

Нежные мурманские
гребешки  790 ₽ 
ñ òûêâåííûì õóìóñîì

Язык на гриле  560 ₽
ñ çàïå÷¸ííîé òûêâîé
è äîìàøíåé ñìåòàíîé



Окрошка по-домашнему  360 ₽
íà êâàñå èëè êåôèðå

 Уха из судака и форели  410 ₽

Рахмановские щи  410 ₽
èç áåëîé ðûáû ñî ñìåòàíîé

 

Свекольник  360 ₽
ñî ñìåòàíîé

Тыквенный крем-суп  380 ₽
ñ ìîëîäûì ñûðîì



Крокеты из лосося  560 ₽
ñ êðàñíîé èêðîé

Кулебяка  720 ₽
ñ ëîñîñåì è ñóäàêîì

Судак «Орли»  660 ₽
ñ ïþðå èç çåëåíîãî ãîðîøêà è ñûðíûì êðåìîì

Треска на гриле  680 ₽ 
ñ øàôðàíîâûì êðåìîì

Лосось  840 ₽
ñ áðîêêîëè è ñûðíûì êðåìîì

Кальмар  640 ₽ 
ñ òûêâåííûì ðèçîòòî



Котлеты «Пожарские»
перепелиные  760 ₽

ñ êðåìîì èç ñåëüäåðåÿ

Классическая говядина
по-строгановски  610 ₽
ñ ãîð÷èöåé, êàðòîôåëüíûì ïþðå,
ëóêîì ôðè è ñîëåíûìè îãóðöàìè

Фермерский петух  840 ₽
íà ãðèëå ñ ïîëåíòîé è áåëûìè ãðèáàìè

 

Утиное филе  720 ₽
ñ çàïå÷åííîé òûêâîé è ÷åðíîé ñìîðîäèíîé

Томленые телячьи щечки  640 ₽
ñ ïøåíè÷íîé êàøåé

Макароны
«по-шаляпински»  610 ₽

ñ ïàðìñêîé âåò÷èíîé

Картофельный пирог  590 ₽
ñ áàðàíèíîé è ôåðìåðñêîé ñìåòàíîé



Домашний ягодный пирог  330 ₽
ñ âàíèëüíûì ìîðîæåíûì

Кедровое мороженое  290 ₽
ñ êîìïîòîì «Ãðàíä Ìàðèíüå»

Сырники по-польски  360 ₽
ñ ÿãîäíûì ñîóñîì è ñìåòàíîé

Клубника Романовых  340 ₽
 

Гурьевска каша  270 ₽
ñ ãðóøåé Øóâàëîâ

Овсяный кисель  320 ₽
ñ ÿãîäíûì ñîóñîì 

Эклер  240 ₽
Ìàëèíà, Øîêîëàä, Âàíèëü,
Êîôå, Ëèìîí, Ôèñòàøêà



Холодные закуски Цена
Оливки с молодым сыром и свежим пшеничным хлебом  340

и Лососина слабой соли со взбитым маслом и злаковыми тостами 580

Тартар из говядины  с печенным сельдереем и сливочным хреном 560

и Паштет из трех видов печени со смородинновым конфитюром и тостами из серого хлеба 430

и Куриное желе A La Russe с фермерским яйцом 360

и Перепелиные яйца на тосте с соусом "Шампань" 340

Печеный перец с молодым сыром "Фета" 320

Олюторская сельдь на тостах с картофелем 360

Домашняя баклажановая икра с бородинскими тостами 410

Черная икра со сливочным маслом и пшеничными тостами 1270

Сырная тарелка из трех видов сыра с орехами и медом 820

Ассорти икры: щуки, нерки и лосося с пшеничным хлебом 800

Салаты

и Оливье по рецепту 1897г с рябчиком и раковыми шейками 490

Садовые овощи по рецепту Натальи Нордман, заправленные   кукурузным маслом 340

Салат с сырокопченной олениной, кабачком и домашней брынзой 520

и Салат "Пушкин" с картофелем, яйцами, редисом и нежным паштетом из 3-х видов птицы 410

и Винегрет  по рецепту 1880 г с сельдью 420

Салат из сырокопченной утки с грушей и вялеными томатами 560

Салат с копченой индейкой и заправкой "Цезарь" 420

Моцарелла со сладкими томатами и соусом "Винегрет" 480

Салат с ростбифом, листьями шпината и сладкой клюквой 560



Горячие закуски
Запеченная цветная капуста с олениной и кремом "Пармезан" 580

Молодая капуста с креветками и ореховым соусом 560

и Запечённый сыр бри с ягодным соусом и фермерским хлебом 580

Цветная капуста с домашним ореховым майонезом 340

Деревенский картофель запеченный  в золе с зеленью и сметаной 220

Тост с томлеными бычьими хвостами  с соусом "Ромеско" 410

Нежный мурманские гребешки с тыквенным хумусом 790

Язык на гриле с запечённой тыквой и домашней сметаной 560

Супы и похлебки
Окрошка по-домашнему на квасе или кефире 360

и Уха из судака и форели 410

и Рахмановские щи из белой рыбы со сметаной 410

и Свекольник со сметаной 360

Тыквенный крем-суп с молодым сыром 380

Горячие рыбные блюда
Крокеты из лосося с красной икрой 560

и Кулебяка с двумя видами рыбы 720

и Судак "Орли" с пюре из зеленого горошка и сырным кремом 660

Треска на гриле с шафрановым кремом 680

Лосось с брокколи и сырным кремом 840

Кальмар с тыквенным ризотто 640

   

Горячие мясные блюда



и Котлеты "Пожарские" перепелиные с кремом из сельдирея 760

и Классическая говядина по-строгановски с горчицей, картофельным пюре, луком фри и солеными огурцами 610

и Фермерский петух на гриле с полентой и белыми грибами 840

Утиное филе с запеченной тыквой и черной смородиной 720

Томленые телячьи щечки с пшеничной кашей 640

и Макароны "по-шаляпински" с пармской ветчиной 610

Картофельный пирог с бараниной и фермерской сметной 590

Десерт
Домашний ягодный пирог с ванильным мороженным 330

Кедровое мороженое с компотом "Гранд Маринье" 290

и Сырники по-польски с ягодным соусом и сметаной 360

и Клубника Романовых 340

и Гурьевская каша с грушей "Шувалов" 270

и Овсяный кисель с ягодным соусом 320

Эклер( Малина, Шоколад, Ваниль, Кофе, Лимон , Фисташка) 270



Оливки 340  ₽ ñ ìîëîäûì ñûðîì è ñâåæèì ïøåíè÷íûì õëåáîì 

Лососина слабой соли 580  ₽ ñî âçáèòûì ìàñëîì è çëàêîâûìè òîñòàìè 

Тартар из говядины 560  ₽ ñ ïå÷åíûì ñåëüäåðååì è ñëèâî÷íûì

õðåíîì 

Паштет из трех видов печени 430  ₽ ñî ñìîðîäèíîâûì êîíôèòþðîì è

òîñòàìè èç ñåðîãî õëåáà 

Куриное желе A La Russe 360  ₽ ñ ôåðìåðñêèì

ÿéöîì 

Перепелиные яйца на тосте 340  ₽ ñ ñîóñîì

«Øàìïàíü» 

Печеный перец 320  ₽ ñ ìîëîäûì ñûðîì «Ôåòà» 



Олюторская сельдь 360  ₽ íà òîñòàõ ñ êàðòîôåëåì 

Домашняя баклажанная икра 410  ₽ ñ áîðîäèíñêèìè

òîñòàìè 

Черная икра 1270  ₽ ñî ñëèâî÷íûì ìàñëîì è ïøåíè÷íûìè

òîñòàìè 

Сырная тарелка из 3 видов сыра 820  ₽ ñ îðåõàìè è

ìåäîì 

Ассорти икры 800  ₽ ùóêè, íåðêè è ëîñîñÿ ñ ïøåíè÷íûì

õëåáîì 

Оливье по рецепту 1897 г. 490  ₽ ñ ðÿá÷èêîì è ðàêîâûìè

øåéêàìè 

Садовые овощи по рецепту Натальи Нордман 340  ₽ çàïðàâëåííûå

êóêóðóçíûì ìàñëîì 

Салат с сырокопченой олениной, 520  ₽ êàáà÷êîì è

äîìàøíåé áðûíçîé 

Салат «Пушкин» 410  ₽ ñ êàðòîôåëåì, ÿéöàìè, ðåäèñîì è íåæíûì

ïàøòåòîì èç 3 âèäîâ ïòèöû 

Винегрет по рецепту 1880 г. 420  ₽ ñ ñåëüäüþ 

Салат из сырокопченой утки 560  ₽ ñ ãðóøåé è âÿëåíûìè òîìàòàìè 



Салат с копчёной индейкой 420  ₽ è çàïðàâêîé «Öåçàðü» 

Моцарелла со сладкими томатами 480  ₽ è ñîóñîì

«Âèíåãðåò» 

Салат с ростбифом 560  ₽ ñ ëèñòüÿìè øïèíàòà è ñëàäêîé êëþêâîé 

Запеченная цветная капуста с олениной 580  ₽ è

êðåìîì ïàðìåçàí 

Молодая капуста с креветками 560  ₽ è

îðåõîâûì ñîóñîì 

Запечённый сыр бри 580  ₽ ñ ÿãîäíûì ñîóñîì è ôåðìåðñêèì õëåáîì 

Цветная капуста 340  ₽ ñ äîìàøíèì îðåõîâûì ìàéîíåçîì 

Деревенский картофель 220  ₽ çàïå÷åííûé â çîëå ñ çåëåíüþ è

ñìåòàíîé 

Тост с томлеными бычьим хвостами 410  ₽ ñ ñîóñîì

ðîìåñêî 

Нежные мурманские гребешки 790  ₽ ñ òûêâåííûì

õóìóñîì 

Язык на гриле 560  ₽ ñ çàïå÷ ̧ííîé òûêâîé è äîìàøíåé

ñìåòàíîé 



Окрошка по-домашнему 360  ₽ íà êâàñå èëè êåôèðå 

Уха из судака и форели 410  ₽

Рахмановские щи 410  ₽ èç áåëîé ðûáû ñî ñìåòàíîé 

Свекольник 360  ₽ ñî ñìåòàíîé 

Тыквенный крем-суп 380  ₽ ñ ìîëîäûì ñûðîì 

Крокеты из лосося 560  ₽ ñ êðàñíîé èêðîé 

Кулебяка 720  ₽ ñ ëîñîñåì è ñóäàêîì 

Судак «Орли» 660  ₽ ñ ïþðå èç çåëåíîãî ãîðîøêà è ñûðíûì êðåìîì 

Треска на гриле 680  ₽ ñ øàôðàíîâûì êðåìîì 

Лосось 840  ₽ ñ áðîêêîëè è ñûðíûì êðåìîì 

Кальмар 640  ₽ ñ òûêâåííûì ðèçîòòî 



Котлеты «Пожарские» перепелиные 760  ₽ ñ êðåìîì

èç ñåëüäåðåÿ 

Классическая говядина по-строгановски 610  ₽ ñ

ãîð÷èöåé, êàðòîôåëüíûì ïþðå, ëóêîì ôðè è ñîëåíûìè îãóðöàìè 

Фермерский петух 840  ₽ íà ãðèëå ñ ïîëåíòîé è áåëûìè ãðèáàìè 

Утиное филе 720  ₽ ñ çàïå÷åííîé òûêâîé è ÷åðíîé ñìîðîäèíîé 

Томленые телячьи щечки 640  ₽ ñ ïøåíè÷íîé êàøåé 

Макароны «по-шаляпински» 610  ₽ ñ ïàðìñêîé âåò÷èíîé 

Картофельный пирог 590  ₽ ñ áàðàíèíîé è ôåðìåðñêîé ñìåòàíîé 

Домашний ягодный пирог 330  ₽ ñ âàíèëüíûì ìîðîæåíûì 

Кедровое мороженое 290  ₽ ñ êîìïîòîì «Ãðàíä Ìàðèíüå» 

Сырники по-польски 360  ₽ ñ ÿãîäíûì ñîóñîì è ñìåòàíîé 

Клубника Романовых 340  ₽

Гурьевска каша 270  ₽ ñ ãðóøåé Øóâàëîâ 



Овсяный кисель 320  ₽ ñ ÿãîäíûì ñîóñîì 

Эклер 240  ₽ Ìàëèíà, Øîêîëàä, Âàíèëü, Êîôå, Ëèìîí,

Ôèñòàøêà 


