
ПОЖАЛУЙСТА, СООБЩИТЕ ОФИЦИАНТУ, 
ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ НА КАКИЕ-ЛИБО ПРОДУКТЫ. 

 
ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ В РУБЛЯХ, ВКЛЮЧАЯ НДС 

08.08.2023

ДЕСЕРТЫ
АВТОРСКИЕ ДЕСЕРТЫ

ЦИТРУС .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1100
 бика-амбон, сорбет красный апельсин, 
 лимонный курд, лайм гель, цукаты из грейпфрута

ЯГОДНЫЙ МИЛЬФЕЙ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1200
 сорбет лесные ягоды, ягодный пломбир, 
 чипсы из ягод, голубика, малина, ежевика

БОРОДИНСКИЙ ХЛЕБ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1200
 мусс из ржаного хлеба, гель каркаде, вяленая клюква,
 кориандр, мороженое из бернуазет и тмина 

ПРЯНИК  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1500
 ганаш из топинамбура и черного шоколада,
 гель из имбирного эля, пряничный тулип, мороженое из пряника

ЗЕМЛЯНИКА И ПЕРЕЦ РОЗЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1800
 меренга, перец розе, земляника, земляничный нектар,
 русский джин, юдзу

ГОРОШЕК И ФИСТАШКА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1200
 ганаш из гороха и фисташки, фисташковый дакуаз, 
 попкорн из горошка, сорбет щавель-тархун

 

 

 

МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ

СОРБЕТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шар. / 350

МОРОЖЕНОЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шар. / 350 
 

«Сад» ARTEST 

- это лаконичная сезонная история  

с узнаваемым почерком нашей команды.  

Все та же магия, тот же авангардный стиль  

работы с продуктом, но более романтичный,  

невесомый и ощутимо летний. 

Если ваша цель - блюда,  
c более глубокой  философией,  

вы всегда можете попробовать их  
в меню «a la carte».

Артём Естафьев



САД
АНТИПАСТИ

ОЛИВКИ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 г. / 690

УСТРИЦЫ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1  шт. / 750

АССОРТИ СЫРОВ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3500

ПРОШУТТО КРУДО МАТОНЕЛЛА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50 г. / 1500 
 

ЗАКУСКИ

ТАРТАР УТКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1400

 шампиньон, пармезан, шисо

ТАРТАР ЖЕЛТОХВОСТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1500

 хамачи, грузди, лайм, сливочный хрен

САЛАТ СОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1300

 копченый сом, алыча, цукини, слива

ТУНЕЦ ОСЬМИНОГ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1200

 вяленый узбекский томат, мята, лайм, базилик

САЛАТ ЧЕРЕШНЯ И СПАРЖА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .800

 черешня, белая спаржа, щавель, ревень 
 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

СИБАС.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2100

 томаты пилати, танжарские оливки, каперсы,  
 анчоусы, щупальца кальмара

ПИРОГ ЩЁКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1700

 сморчки, шампиньон, пшеница 

ОСЬМИНОГ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2800

 соус из перцев, картофель, цукини, томат 

ЦЫПЛЁНОК.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1900

 шалот, черемша, гарум куриный

ПОЛЕНТА С КАЛЬМАРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1300

 щупальца кальмара, томат, базилик, соевый соус

РИБАЙ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100 г. / 1400

 грибы, спаржа, соус орех
 
 

A LA CARTE
I КУРС

ЖЕЛТОХВОСТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1400

 рыба, выдержанная в коджи, тамари из томатов,  
 копчёная бузина, соцветие фенхеля, рисовые шарики

ДИКИЙ ОГУРЕЦ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1900

 гребешок, фенхель, сюкрин, липа, уксус сельдерей

ЖЁЛТЫЙ ТОМАТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .900

 абрикос, лисички, сироп липы, настурция, эноки, пудра из дыни

ЗЕЛЁНЫЙ ТОМАТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1200

 кальмар, угорь, барага, соус из устриц, конопля, базилик 
 

II КУРС

ГОВЯДИНА И ЁЖ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3500

 японские уни, варенье из чёрного чеснока,  
 гарум говядина и копчёное масло, мини-морковь

СМОРЧКИ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1900

 картофель, цветная капуста, грибы, желток цесарки, 
 варенье из чернёного чеснока, сырный соус

ПИРОГ С ПАЛТУСОМ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2100

 кусочки палтуса, глейс из чернёного чеснока, гарум кефаль
 

III КУРС

ЯЗЫЧОК ЯГНЁНКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2300

 пюре из пастернака, лакто-алыча, цицмати

УТИНАЯ ГРУДКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2600

 утка, чипс из тапиоки ,пюре физалис

КРОЛИК.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2300

 птитим, зелёный горошек, соус на основе гарума из кролика, тимьяна и сливок

ФИЛЕ МИНЬОН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3700

 пюре из корня сельдерея, амино-паста бычье сердце, 
 соус на основе чёрной смородины, демиглас и кофе

МОРСКОЙ ЧЁРТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4800

 чёрная икра, подсолнух, миндаль, трюфельный сыр
 


